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TRADIGAO EM EVOLUGAO
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Realce


Somos uma empresa familiar especializada
na producdo de Pacharan, fundada em 1844,
cuja filosofia se baseia no trabalho
artesanal e produgao tradicional.

A produgéo é realizada de forma artesanal,
respeitando os tempos de elaboragdo e
seguindo rigorosos controles de qualidade
durante todo o processo.

Principalmente diferentes tipos de Pacharan
Navarro, embora também produzimos e
comercializamos  outros  produtos
de altissima qualidade.

A adega estd localizada em Pamplona, e
nossos escritorios estdo em Barbatain, um
vilarejo préximo a capital de Navarra.




Sele¢ao de matéria-prima

Sdo muitos anos cuidando e zelando pelo
campo em estreita colaboragdo com nossos
agricultores. Sempre aprendendo com eles,
adquirimos cada vez mais
conhecimento sobre a matéria-prima do
nosso produto: a ameixa-brava.

Colheita selecionada

A colheita do fruto é realizada por meio de
vibracdo, buscando sempre ndo danificar a
arvore nem o fruto, e é recolhida em caixas
especificas que nunca ultrapassam 300
quilos para evitar a quebra da ameixa-
brava. Cada caixa €& supervisionada e
controlada  seguindo 0S rigorosos
parametros  de qualidade da LICORES
BAINES antes de ser introduzida no
macerador.  Dureza, cor, adstringéncia...
sdo alguns dos pontos considerados.

Tradicao e inovagao

Gracas a experiéncia adquirida,
selecionamos o0s ecotipos mais adequados
para os terrenos e a climatologia da regiao,
controlamos as tarefas e tratamentos no
campo, limitamos a irrigacdo.. Sempre
buscando aplicar inovagéo para melhorar a

qualidade.

Qualidade garantida

O campo e a matéria-prima sdo os pilares
fundamentais para garantir a qualidade de
nossos produtos. Por isso, valorizamos tanto
a ameixa-brava e cuidamos dela todos os
anos, desde o momento da floragéo da
arvore até sua entrada nos maceradores.
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Riscado


Producéo artesanal
Experiéncia

Qualidade

Ameixa-brava 100% navarra

Alta proporcédo de ameixa-brava por
litro

Sem corantes nem aditivos

Certificagdo do Conselho Regulador

Marca

Relagéo custo-beneficio
Prestigio

Trajetoria

Versatilidade
Referéncia

Transformagéo/evolugao ao longo
do tempo/adaptagdo/modernidade

Evolugéo da tradigcdo




BAINES

___ PREPARACAO DO ANIS __ MACERACAO FILTRAGEM,
___ ARMAZENAMENTO E

~— DECANTACAO

SELECAO DA VARIEDADE FILTRAGEM E POLIMENTO PRODUTO FINAL
DO PRODUTO — EMBALADO
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PACHARAN 92

Balnes Etiqueta Ouro *

PUNTOS
COMPOSICAQ: Elaborado com ameixa-brava e anis

GARRAFA CAIXA PALET
_ 0,70 L. 6 un. 64 cxs (4x16)
700 ml PESO 1,50 kg. 9,30 kg. 617 kg.
30% VOl. _ 317 mm. 325 mm. 1.440 mm.
Peso: 1,50 kg LARGURA . 185 mm. 800 mm.
_ 280 mm. 1.200 mm.
DIAMETRO 85 mm.
_ 8413004010128 68413004010113

Pacharan artesanal elaborado por meio de maceragao repousada em barris de
carvalho durante 6 meses. Nosso melhor pacharan com os aromas e matizes
mais refinados, para o deleite dos consumidores mais exigentes. Apresentado em
um elegante recipiente.

DEGUSTAGAO
VISUAL: Cor vermelho cereja muito intensa com reflexos purpura..
@ AROMA: Frutas vermelhas, caramelos e cerejas.

@ PALADAR: Untuoso e aveludado na boca.

Sugestao de Consumo
Bebida para ser consumida

preferencialmente gelada, embora também
possa ser servida com gelo ou combinada. + |nf rm a
Temperatura de consumo entre 5-10°C. 0 0 agao


https://pacharan.com/productos/Pacharan-Baines-Etiqueta-Oro

BAINES

PACHARAN

Baines

COMPOSICAQ: Elaborado com ameixa-brava e anis

GARRAFA CAIXA PALET
700 ml _ 070L. 6un. 72 oxs (4x18)
28% vol. PESO 140kg 850 kg, 635 kg
PeSO: 1’40 kg _ 310 mm. 315 mm. 1.445 mm.
s 173 mm. 800 mm.
_ 260 mm. 1.200 mm.
DIAMETRO 84 mm.

8413004010227

68413004010229

Produto artesanal elaborado seguindo o processo tradicional de Navarra. Pacharan

Unico por sua qualidade.

DEGUSTAGAO

VISUAL: Cor vermelho cereja com reflexos violdceos. Grande intensidade de cor e brilho..

@ AROMA: Aroma de frutas vermelhas com um leve toque de anis.

@ PALADAR: Equilibrado e denso na boca. Doce e aveludado.

Sugestao de Consumo

Bebida para ser consumida preferencialmente

gelada, embora também possa ser servida
com gelo ou combinada.

Temperatura de consumo entre 5- 10°C.

O+ Informacgéo


https://pacharan.com/productos/Pacharan-Baines
https://www.pacharan.com/productos/Baines-Oro
https://www.pacharan.com/productos/Baines-Oro
https://www.pacharan.com/productos/Baines-Oro

PAMPLONICA

-

PACHARAN NAVARRO

PACHARAN

Pamplonica

COMPOSICAQ: Elaborado com ameixa-brava e anis

GARRAFA CAIXA PALET

_ 0.70 L. 6un. 96 cxs (4 x 24)
700 ml PESO 1,25 Kg. 7,80 Kg. 770 Kg.
25% vol. _ 300 mm. 300 mm. 1345 mm.
Peso: 1,25 kg LARGURA 155 mm. 800 mm.

_ 225mm. 1200 mm.

DIAMETRO 70
_ 8413004010159 68413004010151

Este Pacharan é a expressdo de um sentimento alegre e da nossa festa. Elaborado
seguindo métodos tradicionais, por meio de uma maceragao repousada de 3 meses
em tanques de ago inoxidavel.

DEGUSTAGAO
VISUAL: Brilhante, limpido e com uma viva cor vermelho-cereja.

AROMA: Aroma envolvente, onde as notas de anis se misturam com um
agradavel e delicado perfume de frutos vermelhos.

@ PALADAR: Leve e equilibrado na boca.

Sugestao de Consumo

Bebida para ser consumida
preferencialmente gelada, embora também

possa ser servida com gelo ou combinada.
Temperatura de consumo entre 5- 10°C. O+ InformaQ5O


https://pacharan.com/productos/Pacharan-Pamplonica
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