
NOSSOS VINHOS 
Nossa Senhora de Ujué Branco 

VEGA DO CASTELO D.O.NAVARRA • OLITE – NAVARRA - ESPANHA 

- Denominação:  D.O. Navarra
- Variedade: Viura
- Álcool: 12%
- Ingredientes e Informações Nutricionais:

VER QR 

Degustação e conselhos do enólogo:
Cor amarelo brilhante e palha. No aroma, apresenta intensidade 
média alta com notas que lembram bananas e maçãs. No paladar, 
destaca-se pela acidez agradável, proporcionando uma sensação 
fresca.
Ideal para acompanhar peixes, pratos com arroz e refeições leves

Especificações de Embalagem:
Rótulo Frontal e Contrarrótulo
Selo do Conselho Regulador de Navarra
Cápsula de PVC Cortiça Colmatada
Garrafa Bordalesa
Caixa de papelão com 6 garrafas
Etiqueta Ean13: 08437000203087
Caixa Ean14: 18437000203084

Especificações de Paletização:
Peso Bruto por Caixa: 7,15 Kg
Caixas por palete: 100
Garrafas por palete: 600
Camadas por palete: 4
Caixas por camada: 25
Europallet: 1200x800 mm 
Dimensões do pallet: 1500x1200x800 mm. (Alt x Prof x Larg) 
Peso do pallet: 730 Kg 
Condições de Armazenamento: Local Fresco (5 a 22º)
Humidade Máxima 75% 

Informações de segurança:
Este vinho NÃO foi tratado com produtos que possam gerar resíduos 
alergênicos como “albúmina, caseína ou lisozima”.
Contém sulfitos.

Em conformidade com o Regulamento 396/2005, sobre o uso de pesticidas e suas 
modificações posteriores. Em conformidade com o Regulamento 915/2023, sobre 
contaminantes químicos e suas modificações posteriores. Em conformidade com o 
Regulamento 376/2008, e suas modificações posteriores segundo a especificação 
do Conselho Regulador da DO “Navarra”. 

Data da última atualização: Julho 2025 



Nossa Senhora de Ujué Rosado 

VEGA DEL CASTILLO D.O.NAVARRA • OLITE – NAVARRA -ESPANHA 

NOSSOS VINHOS 
- Denominação:  D.O. Navarra
- Variedade:  Garnacha
- Álcool: 13%
- Ingredientes e Informações Nutricionais:

VER QR 

Degustação e dicas do enólogo:
Cor de framboesa limpa e brilhante, tem um aroma com ampla 
expressão frutal e alguns traços florais. Na boca, tem um bom ataque 
com excelente acidez e um ótimo percurso.
Ideal para acompanhar carnes leves, arroz, peixes e todos os tipos de 
vegetais.

Especificações de Embalagem:
Rótulo Frontal e Contrarrótulo
Selo do Conselho Regulador de Navarra
Cápsula de PVC e rolha colmatada
Garrafa bordalesa
Caixa de papelão com 6 garrafas
Etiqueta Ean13: 08437001355129
Caixa Ean14: 18437001355126

Especificações de Paletização:
Peso Bruto por Caixa: 7,15 Kg
Caixas por pallet: 100
Garrafas por pallet: 600 
Camadas por pallet: 4 
Caixas por camada: 25 
Europallet: 1200x800 mm 
Dimensões do pallet: 1500x1200x800 mm. (Alt x Comp x Larg) Peso 
do pallet: 730 kg 
Cond. de armazenamento: Local fresco (5 a 22º) Umidade máx. 75% 

Informações de segurança:
Este vinho NÃO foi tratado com produtos que possam gerar resíduos 
alergênicos como albumina, caseína ou lisozima.
Contém sulfitos.

Em conformidade com o Regulamento 396/2005, sobre o uso de pesticidas e suas 
modificações subsequentes. Em conformidade com o Regulamento 915/2023, sobre 
contaminantes químicos e suas modificações subsequentes. Em conformidade com o 
Regulamento 376/2008 e suas modificações subsequentes, segundo o regulamento 
do Conselho Regulador da DO “Navarra”. 

Data da última atualização: Julho 2025 



Nossa Senhora de Ujué Tinto 

VEGA DEL CASTILLO D.O.NAVARRA • OLITE – NAVARRA -ESPANHA 

NOSSOS VINHOS 

- Denominação:  D.O. Navarra
Garnacha - Tempranillo - Variedade:

- Álcool:   13%
- Ingredientes e Informações Nutricionais:

VER QR 

Degustação e conselhos do enólogo:
Cor granada de camada média. No nariz, apresenta intensidade 
persistente com notas de frutas vermelhas, destacando-se a 
framboesa. Um tinto jovem, fresco e frutado. Na boca, é firme com 
taninos suaves em perfeito equilíbrio com a frescura de um vinho 
jovem. Longo e persistente com um agradável retrogosto final de frutas 
vermelhas.
Ideal para acompanhar carnes leves, entradas, arroz, massas e 
queijos.

Especificações de Embalagem:
Rótulo Frontal e Contrarrótulo
Selo do Conselho Regulador de Navarra
Cápsula PVC Rolha Colmatada
Garrafa Bordalesa
Caixa de papelão com 6 garrafas
Etiqueta EAN13: 08437001355105
Caixa EAN14: 18437001355102

Especificações de Paletização:
Peso Bruto por Caixa: 7,15 Kg
Caixas por palete: 100
Garrafas por palete: 600
Camadas por palete: 45
Caixas por camada: 25
Europalete: 1200x800 mm
Dimensões do palete: 1500x1200x800 mm. (Alt x Prof x Larg)
Peso do palete: 730 Kg
Cond. de Armazenamento: Local Fresco (5 a 22ºC) Umidade Máx. 75%

Informações de segurança:
Este vinho NÃO foi tratado com produtos que possam gerar resíduos 
alergênicos como albumina, caseína ou lisozima.
Contém sulfitos.
Em conformidade com o Regulamento 396/2005 sobre o uso de pesticidas e suas 
alterações subsequentes. Em conformidade com o Regulamento 
915/2023 sobre contaminantes químicos e suas alterações subsequentes. Em 
conformidade com o Regulamento 376/2008 e suas alterações posteriores 
conforme o regulamento do Conselho Regulador da DO ‘Navarra’. 

Data da última atualização: Julho 2025 



Nossa Senhora de Ujué Crianza 

VEGA DEL CASTILLO D.O.NAVARRA • OLITE – NAVARRA -ESPANHA 

NOSSOS VINHOS 

-Denominação:  D.O. Navarra
-Variedade:   Tempranillo – Merlot – Cabernet
-Álcool:   13,5%
-Ingredientes e Informação Nutricional:

VER QR 
Vinificação:
9 Meses em Barrica de Carvalho 

Degustação e dicas do enólogo:
Cor granada, limpa e brilhante. No nariz, descobrimos aromas de 
frutas e notas típicas da madeira como a baunilha. Na boca, é maduro 
e com um retrogosto prolongado.
Ideal para acompanhar carnes, caça e queijos curados.

Especificações de Embalagem:
Rótulo Frontal e Contrarrótulo
Selo do Conselho Regulador de Navarra
Cápsula PVC Cortiça Colmatada
Garrafa Bordalesa
Caixa de papelão com 6 garrafas 
Etiq. Ean13: 08437001355112 
Caixa Ean14: 18437001355119 

 Especificações de Paletização:
Peso Bruto por Caixa: 7,15 Kg
Caixas por palete: 100
Garrafas por pallet: 600 
Camadas por pallet: 4 
Caixas por camada: 25 
Europallet: 1200x800 mm 
Dimensões do pallet: 1500x1200x800 mm. (Alt x Prof x Larg) 
Peso do pallet: 730 Kg 
Cond. de Armazenamento: Local Fresco (5 a 22º) Umidade Máx. 75% 

Informações de segurança:
Este vinho NÃO foi tratado com produtos que possam gerar resíduos 
alergênicos como “albumina, caseína ou lisozima”.
Contém sulfitos.

Em conformidade com o Regulamento 396/2005, sobre uso de pesticidas e 
modificações posteriores. Em conformidade com o Regulamento 915/2023, sobre 
contaminantes químicos e modificações posteriores. Em conformidade com o 
Regulamento 376/2008, e modificações posteriores conforme o regulamento do 
Conselho Regulador da DO “Navarra”. 

Data da última atualização: Julho 2025 



Nossa Senhora de Ujué Reserva 

VEGA DEL CASTILLO D.O.NAVARRA • OLITE – NAVARRA -ESPANHA 

NOSSOS VINHOS 

-Denominação:  D.O. Navarra
-Variedade:   Tempranillo – Merlot – Cabernet
-Teor Alcóolico:  13%
-Ingredientes e Informação Nutricional:

VER QR 
-Vinificação:
12 Meses em Barril de Carvalho e 24 Meses na garrafa

Degustação e dicas do enólogo:
Cor de cereja coberta com alguns reflexos granada, o aroma é intenso 
e bastante complexo, dominando a fruta vermelha e as notas tostadas 
e especiarias como a baunilha. Na boca, tem um bom ataque com um 
longo percurso e uma expressiva presença frutal e taninos suaves

 Especificações de Embalagem:
Rótulo Frontal e Contrarrótulo
Selo do Conselho Regulador de Navarra 
Cápsula Complexa e Rolha Colmatada 
Garrafa Bordalesa 
Caixa de papelão com 6 garrafas 
Etiqueta Ean13: 08437001355976 
Caixa Ean14: 18437001355973 

Especificações de Paletização:
Peso Bruto por Caixa: 7,15 Kg
Caixas por palete: 100
Garrafas por palete: 600
Camadas por palete: 4
Caixas por camada: 25
Europalete: 1200x800 mm
Dimensões do palete: 1500x1200x800 mm (Alt x Larg x Prof) Peso 
do palete: 730 Kg
Cond. de Armazenamento: Local Fresco (5 a 22º) Umidade Máx. 75%

Informação de segurança:

Este vinho NÃO foi tratado com produtos que possam gerar resíduos 
alergênicos como “albumina, caseína ou lisozima”. 
Contém sulfitos. 

De acordo com o Regulamento 396/2005, sobre o uso de pesticidas e suas 
modificações posteriores. Conforme o Regulamento 915/2023, sobre 
contaminantes químicos e suas modificações posteriores. Em conformidade 
com o Regulamento 376/2008, e suas alterações segundo as condições 
estabelecidas pelo Conselho Regulador da DO “Navarra”. 

Data da última atualização: Julho de 2025 




